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PAQUETE DE REVISION DEL PLAN DE UNIDADES MOVILES DE

ALIMENTOS
(MOBILE FOOD UNIT PLAN REVIEW PACKET)

El objetivo de este paquete es ayudarle a través del proceso de revision del plan, asi como
garantizar que su unidad mdvil de alimentos cumpla con los requisitos reglamentarios. Este
documento es un complemento a las Reglas de Sanidad de Alimentos y se debe llenar como parte
del proceso de revision de dicho plan.

Este paquete consta de la siguiente informacion:

Lista de control de los solicitantes de unidades mdviles de alimentos
Solicitud de revision del plan de la unidad mévil de alimentos
Informacion general

Requisitos y limitaciones generales de las unidades moviles de alimentos
Hoja de trabajo para la revision del plan de la unidad mévil de alimentos
Horario de atencion de la unidad movil de alimentos

Memorandum del uso del comisariato / almacén

Guia operacional de la unidad movil de alimentos

VVVVVVVY

Por favor complete los documentos adjuntos y envielos junto con la cuota de revision del plan
correspondiente al departamento local de Salud Ambiental. Se debe obtener la aprobacion del
departamento local de Salud Ambiental antes de iniciar la construccion o el funcionamiento
de su unidad. También debe enviar los siguientes materiales junto con su paquete tramitado:

1. Los planos completos de su unidad dibujados a escala, incluyendo la ubicacion de los
equipos.

2. Lista de todos los equipos necesarios para el funcionamiento de la unidad.

3. Una descripcion de los materiales de construccion utilizados en la unidad, incluyendo
acabados sobre pisos, paredes, techos y superficies de encimeras.

4. Lainformacion relacionada a su base de operaciones, incluso horas y fechas de uso. Si es
necesario, adjunte un Memorandum del uso del comisariato/almacén.

5. Una lista de sus lugares de atencidn, asi como un horario de atencion aproximado.
Si la unidad opera por un recorrido designado, se debe especificar el itinerario.
Adjunte un Horario de atencion de la unidad mavil de alimentos.
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LISTA DE CONTROL DEL SOLICITANTE

DE LAS UNIDADES MOVILES DE ALIMENTOS
(APPLICANT'S CHECKLIST FOR MOBILE FOOD UNITS)

El objetivo de la presente lista de control es ayudarle a llevar el registro de su
progreso durante el proceso de revision del plan. Cuando se hayan completado
todos los pasos, su unidad movil de alimentos estara lista para su certificacion y
funcionamiento.

O Presente la solicitud de revision del plan y el paquete de revision, los planos
y la cuota correspondiente. Obtenga la aprobacion para la revision del plan
antes de empezar la construccion.

O Obtenga la aprobacion al plan de revision por parte del departamento local
de Salud Ambiental.

0 Obtenga todas las aprobaciones necesarias por parte de otras dependencias,
tales como zonificacion/planeacién, construccion, bomberos y demas
autoridades de la ciudad o del condado.

O Comuniquese con el departamento local de Salud Ambiental por lo menos
dos semanas antes de inaugurar, para programar una inspeccion.

O Presente su Solicitud para la Licencia de una Unidad Mavil de Alimentos
junto con la cuota correspondiente.

O De ser necesario, presente un Memorandum del uso del

comisariato/almacén y un Horario de atencion de la unidad movil de
alimentos.

Revision del plan de unidades mdviles de alimentos Pagina 2 de 12 DHS 34-62 Spanish (6/06)



Uf
Oregon Department UNIDAD MOVIL DE ALIMENTOS

of Fuman Services SOLICITUD DE REVISION DE PLAN
MOBILE FOOD UNIT
PLAN REVIEW APPLICATION

Nombre del negocio:
Direccion del negocio:
Nombre del propietario:
Individual O  Corporacion O Sociedad O Otra O
Domicilio del propietario:

Tel. del propietario: Tel. del establecimiento:
Construccion nueva 0 ~ Remodelada [J Fecha de terminacion:
¢Licenciaprevia? Sild No [ Nombre anterior:

Unidad movil de alimentosclase: | O 11O QO 1v O3

¢Opera sin base de operaciones? Si [ No [

La seccion OAR 333-162-0920 exige que se presente y se examine el paquete tramitado
de la revision del plan antes de otorgarse la licencia a su unidad y la misma sea aprobada
para operar. Se puede dar el caso de devolverle los planos incompletos, pidiéndosele que
envie informacion adicional.

Se adjunta el pago de $ por concepto de cuota de revision del plan para
la unidad movil de alimentos. Haga los cheques pagaderos a:

Acepto cumplir con las previsiones de los Estatutos Revisados de Oregon, Capitulo 624,
y sus Reglas Administrativas, Capitulo 333, del Departamento de Servicios Humanos de
Oregon.

Firmado por: Fecha:

Por favor, llame a la oficina local de Salud Ambiental si tiene preguntas respecto a su
licencia, cuotas, inspecciones de la instalacion o sobre como obtener el certificado de
Trabajador de alimentos.

PARA USO EXCLUSIVO DE LA OFICINA
(FOR OFFICE USE ONLY)

Fee received: Date:
Reviewed by: Date:
Approved [ Not approved O

Comments:

Si necesita este formulario en un formato diferente, llame al: (971) 673-0185
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INFORMACION GENERAL
(GENERAL INFORMATION)

La seccion OAR 333-150-0000, 1-201.10 (B) (48.1) define a una unidad movil de
alimentos como "...cualquier vehiculo autopropulsado, de remolque o empujado
por una acera, calle, autopista o canal, en el que se preparan, procesan o
transforman alimentos, 0 que se usa para vender y despachar alimentos al
consumidor final." No existe limite de tamafio para las unidades méviles de
alimentos, salvo que deben cumplir con los siguientes requisitos basicos:

» Las unidades moviles de alimentos deben ser movibles y estar sobre ruedas
en todo momento (excluyendo las embarcaciones) durante su horario de
atencion.

» Launidad y todas las operaciones y equipos deben estar integradas a la
unidad. Esto no excluye el uso de un asador en una unidad de Clase IV.

Existen cuatro tipos de unidades moviles de alimentos. La clasificacion de las
unidades mdviles de alimentos se basan en el tipo de menu.

CLASE | - Estas unidades solamente pueden vender alimentos intactos,
empacados y bebidas sin riesgos potenciales. No se permite realizar ningun tipo de
preparacion o ensamblaje de alimentos o bebidas en estas unidades. Las bebidas sin
riesgos potenciales se pueden despachar desde urnas cubiertas 0 maquinas
expendedoras. No se permite despachar hielo.

CLASE |1 - Estas unidades pueden exhibir alimentos no envasados, sin embargo,
no se permite la coccion, preparacion o envasado de alimentos en esta unidad. No
se permite el autoservicio por parte de los clientes.

CLASE 111 - En estas unidades se puede cocinar, preparar y reunir articulos
alimenticios. Sin embargo, en estas unidades no se permite la coccion de alimentos
crudos provenientes de animales.

CLASE 1V - Estas unidades pueden ofrecer un menu completo.
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INFORMACION ADICIONAL IMPORTANTE

PARA LAS UNIDADES MOVILES DE ALIMENTOS
(IMPORTANT ADDITIONAL MOBILE FOOD UNIT INFORMATION)

e Debido a que el disefio de la unidad movil de alimentos esta relacionada con
el menu que se sirve, el departamento local de Salud Ambiental debe
aprobar cualquier cambio en el menu. La falta de aprobacién de cualquier
cambio en el menu puede resultar en la clausura de la unidad.

e Una unidad movil de alimentos se puede conectar a los servicios de agua
potable y alcantarillado siempre y cuando estén disponibles en el lugar de
atencion. Sin embargo, los tanques deberan permanecer en la unidad en todo
momento.

e Una unidad movil de alimentos no puede servir como comisariato para otra
unidad movil ni como base de operaciones para proveedores de banquetes.

e Serequiere que todas las personas que trabajen en la unidad mavil de
alimentos o en la base de operaciones cuenten con su gafete para manejar
alimentos. Para obtener informacion sobre como obtener la tarjeta de
trabajador de alimentos, pongase en contacto con el departamento local de
salud ambiental.

e El almacenamiento auxiliar se limitara a los articulos necesarios para la
actividad de ese mismo dia. No podran realizarse actividades de
autoservicio, ensamblaje o preparacion de alimentos en los contenedores de
almacenamiento auxiliar.

e EIl manejo de alimentos no empacados, lavado de platos y la produccién de
hielo estan prohibidos en un almacén.

e Por ltimo, si bien el presente documento contiene cierta informacion
detallada con respecto a las reglas para la construccion y funcionamiento de
las unidades moviles de alimentos, éste no incluye todos los requisitos para
su unidad. Por favor, refiérase a las Reglas de sanidad de alimentos en:
www.healthoregon.org/foodsafety
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REQUISITOS Y LIMITACIONES GENERALES

PARA LAS UNIDADES MOVILES DE ALIMENTOS
(MOBILE FOOD UNIT GENERAL REQUIREMENTS AND LIMITATIONS)

Una unidad mavil de alimentos puede servir articulos del menu dentro de su tipo de clase o de una
clase inferior. Por ejemplo, una unidad Clase 111 también puede vender los articulos permitidos para
la Clases Il y 1. Por favor vea los requisitos completos en las reglas de sanidad de alimentos.

Requisitos Clase | Clase Il Clase 111 Clase IV

Se requiere

L No Si Si Si
suministro de agua

Se requiere sistema

ara lavarse las No Si —Minimo cinco | Si— Minimo cinco Si — Minimo
Fnanos (5) galones * (5) galones * cinco (5) galones?
Se requieren tinas o
para lavado de No No 3 No 3 _Si—Minimo
trastes treinta (30) galones
Se permite
ensamblaje o No No Si Si
preparacion
Se permite cocinar No No Si4 Si
Se permite la Si — Recalentado
operacion de No No de alimentos S
asadores comple_ztamgnte
cocidos
Se requiere S i S o
sanitario
Sandwiches Servicio de
Eiemplos: preempacad articulos de Café Express Sin limitaciones al
JEMPpIOS- 0s/Soda alimentos no ‘Hot Dogs’ men
servida empacados

El sistema para lavarse las manos puede consistir de un recipiente que proporcione circulacion de agua.

El sistema para lavarse las manos debe contar con plomeria que proporcione circulacion de agua caliente y fria.
Debe proporcionar un minimo de 30 galones de agua para el lavado de los platos, de ser necesario.

Sélo se pueden cocinar alimentos que no constituyan riesgos potenciales en estado crudo (arroz, pasta, etc.).

- En las unidades de Clase 111, los asadores deben estar integrados a la unidad y sélo se pueden usar para impartir
sabor.
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HOJA DE TRABAJO PARA LA REVISION DEL PLAN

DE UNIDADES MOVILES DE ALIMENTOS
(MOBILE FOOD UNIT PLAN REVIEW WORKSHEET)

Las unidades maoviles de alimentos deben cumplir con los requisitos aplicables en
las Reglas de Sanidad de Alimentos, OAR 333-150-0000 y 333-162-0020. Los
nameros de seccidén enumerados a continuacion se refieren al 333-150-0000 a
menos que se especifique algo diferente. Dichas reglas se pueden obtener en:
www.healthoregon.org/foodsafety

Por favor, conteste las preguntas de la presente hoja de trabajo que se apliquen a su
unidad movil de alimentos. Sea lo mas claro y especifico posible.

1. Enumere todos los articulos del menu (incluyendo los condimentos).

2. ;Ddnde se van a comprar los alimentos (3-201)?

3. Describa como y en donde se van a cocinar y preparar los alimentos. ¢Se
prepararan de antemano algunos de los alimentos (Capitulo 3)? De ser asi, por
favor explique.

4. Describa el proceso de enfriamiento rapido aplicado a los alimentos que
necesitan enfriarse en la unidad (3-501.14 y 3-501.15) ¢Qué se hara con los
alimentos sobrantes?
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5. ¢Como se van a mantener en la unidad las temperaturas calientes y frias (3-
501.16)?

6. ¢Ddnde se ubica el comisariato o el almaceén? Por favor presente un
Memorandum de uso del comisariato/almacén, si va a usar un restaurante
con licencia o propiedad que le fuera otorgada a otra persona. Anote las horas y
los dias habiles de la semana (aproximados) en los que va a usar su comisariato
0 almacen (OAR 333-162-0930 y 333-162-0940).

7. ¢Cual sera la fuente de agua potable que se va a usar en la unidad? Describa
como se va a transportar agua a la unidad y como esta construido el sistema de
agua. ¢Cuél es el tamafio del tanque de almacenamiento de agua potable
(Capitulos 5-1, 5-2, 5-3)?

8. ¢ Como se va a retirar el agua residual de la unidad? Describa como se va a
transportar el agua residual de la unidad al lugar aprobado para el desecho de
aguas residuales (Capitulo 5-4). (El volumen del tanque de agua residual debe
ser entre 10 y 15 por ciento mayor que el volumen del tanque de
almacenamiento de agua potable.)
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9. ¢Cual sera la fuente de suministro de energia eléctrica de esta unidad movil de
alimentos? Describa como se van a transportar los alimentos hacia y desde la
unidad, y cdmo se conservaran las temperaturas frias o calientes de los alimentos
durante su transito (3-501.16).

10. ¢ Que tipo de sistema para lavado de manos se va a usar en la unidad (5-203.11y
6-301)? (Deben proporcionarse un minimo de cinco galones para el lavado de
manos.)

11. Describa como se van a lavar los platos y utensilios. Si se van a lavar platos y
utensilios en la unidad, debe contarse para ello con un minimo de 30 galones de
agua (Capitulo 4).

12. Describa como se va a almacenar la basura y en dénde se va botar. ;Qué métodos
de control de insectos y roedores se van a usar en su unidad (telas metalicas, botes
de basura con tapas herméticas, etc.) (6-202.15, 6-501.111 y 6-501.112)?
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13. ¢Donde se va a colocar el servicio sanitario (6-302, 6-402.11 (E) y OAR 333-162-
0020(4))?

14. Describa el tipo de proteccion o techado que tendra su unidad (techos, toldos,
sombrillas) (OAR 333-162-0680).

15. ;Donde y cdmo se va a limpiar su unidad? Si planea trapear con agua la unidad,

¢donde piensa desechar el agua del trapeador (5-203.13 (B) y OAR 333-162-
0930)?
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HORARIO DE OPERACION DE LA UNIDAD MOVIL DE ALIMENTOS
(MOBILE FOOD UNIT OPERATING SCHEDULE)

o Tengo planeado operar en un solo lugar.

Direccidn del sitio:

o Tengo planeado operar en maltiples lugares o por un recorrido.

Anote todos los lugares en los que planea operar. Si va a operar en unarecorrido fijo o
en maultiples lugares, indique las horas aproximadas y los dias de la semana en que
estara en cada lugar. De ser necesario, use y adjunte hojas adicionales.

. Dia de la semana o
Lugar de operacion Horas e
fecha especifica

La ley le exige que informe usted a la autoridad local de Salud Publica sobre
cualquier cambio en su recorrido o lugar de operacion. Si se traslada a otro
condado, debe usted primero notificar al nuevo condado antes de empezar a

operar.
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MEMORANDUM DEL USO DEL COMISARIATO/ALMACEN
(MEMORANDUM OF COMMISARY/WAREHOUSE USAGE)

El siguiente establecimiento de servicios alimenticios autorizado, conocido como
, No. de licencia , ubicado en
, consiente por medio de la presente,
proporcionar acceso para su uso como comisariato o almacen a
para operar su unidad movil de alimentos. Este comisariato o almacén se usara para
toda preparacion y/o almacenamiento de articulos alimenticios, lavado de platos,
servicio de unidades o para cualquier otro propdésito conforme lo exijan las
autoridades locales de salud publica.

El presente acuerdo entre las dos partes antes mencionadas tendra validez
solamente durante el afio corriente de la licencia y se debera renovar despues de
tal fecha. Sin embargo, en caso de que se cancele este convenio, la unidad mavil
de alimentos debera detener sus actividades de inmediato hasta que se efectle otro
convenio de comisariato o almacén y se envie al Departamento de Salud. Este
convenio no tendra validez si el establecimiento de servicios alimenticios no
contara con una licencia vigente para operar.

Por favor indique lo siguiente:

O El establecimiento de servicios alimenticios se compromete a
responsabilizarse de las actividades del comisariato o del almacén bajo la
licencia de servicios alimenticios existente.

O El establecimiento de servicios alimenticios solicita al propietario de la
unidad movil de alimentos que obtenga una licencia para el comisariato por
separado a nombre del propietario de la unidad movil de alimentos.

Firmado por:

Propietario del establecimiento de servicios alimenticios:
Fecha:

Propietario de la unidad mavil de alimentos:
Fecha:

Office Use Only
(Para uso exclusivo de la oficina)

Approved by: Date:
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